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CORSO DI DEGUSTAZIONE
PER RICONOSCERE LA QUALITA DELLOLIO EXTRAVERGINE

con ANGELA CANALE, Agronomo Capo Panel

19 gennaio 2024 / ore 15.30-19.30

Classificazione degli oli, normativa, tecnica di degustazione.
Pregi e difetti. Etichettatura, certificazioni DOP-IGP, monovarietali, bio.

Degustazione.

26 gennaio 2024 / ore 15.30-1930 T
Storia dell'olivo e dell’olio, diffusione nel mondo.

Olivicoltura: pianta, clima, terreno, varieta. La qualita nasce in campo.

Tecniche di estrazione: frantoi tradizionali e moderni.

Degustazione.

Il corso verra attivato con un numero minimo di 10 partecipanti. Costo € 50,00
info 339 2613368 Dott.ssa Enrica Berna Agronomo



